
DATE OPEN DAYS  2025/26 
SCUOLA INDIRIZZI DATE E MODALITA’ OPEN DAYS 
LICEO “SPEZIA”   
Via Menotti 5/7 
Domodossola – tel. 0324/44740 
 

LICEO SCIENTIFICO  
LICEO SCIENTIFICO opzione scienze 
applicate 
LICEO CLASSICO 
LICEO LINGUISTICO 
LICEO SCIENZE UMANE opzione 
economico-sociale 

Sabato 13 dicembre 2025 

Open day: presentazione degli indirizzi; visita 
agli spazi della scuola ( aule tematiche e 
laboratori); illustrazione delle attività 
extrascolastiche e dei progetti d'istituto. 

Sabato 17 gennaio 2026: 

Lezioni di prova ( è necessaria prenotazione) 

I.I.S “MARCONI-GALLETTI- 
EINAUDI”    
Via Oliva , 15      Domodossola  
UIOP tel.0324/240382 

Istruzione professionale: 
●​ SERVIZI PER LA SANITA’ E 

L’ASSISTENZA SOCIALE 
●​ Industria e Artigianato per il 

Made In Italy - Meccanico 
 
 

istruzione tecnica 
●​ CHIMICA E BIOTECNOLOGIE 

SANITARIE /AMBIENTALI 
●​ ELETTRONICA e 

ELETTROTECNICA 
●​ INFORMATICA e 

TELECOMUNICAZIONI 
●​ AMMINISTRAZIONE FINANZA 

MARKETING  
●​ TURISMO 
●​ COSTRUZIONE AMBIENTE E 

TERRITORIO 
istruzione liceale  

●​ LICEO SPORTIVO 

Sabato 13 dicembre 2025 dalle ore 09:00 alle 13:00 
e dalle 14:00 alle 17:00 

Open day: visita alle aule tematiche  e ai 
laboratori della scuola accompagnati dagli 
alunni dei vari indirizzi. 

Via Oliva: Liceo Sportivo, Chimica Materiali e 
Biotecnologie, Elettrotecnica ed Elettronica, 
Informatica e Telecomunicazioni, Servizi per la 
Sanità e l’assistenza sociale, Industria  e 
Artigianato per il Made in Italy - Meccanica. 

Via Ceretti: Costruzioni Ambiente e Territorio, 
Amministrazione Finanza e Marketing, Turismo. 

 

 

 



 Sabato 17 gennaio 2026 dalle ore 09:00 alle 13:00 
Open day: visita alle aule tematiche  e ai 
laboratori della scuola accompagnati dagli 
alunni dei vari indirizzi. 

 Via Oliva: Liceo Sportivo, Chimica Materiali e 
Biotecnologie, Elettrotecnica ed Elettronica, 
Informatica e Telecomunicazioni, Servizi per la 
Sanità e l’assistenza sociale, Industria  e 
Artigianato per il Made in Italy - Meccanica. 

Via Ceretti: Costruzioni Ambiente e Territorio, 
Amministrazione Finanza e Marketing, Turismo. 

 

Venerdì 30 gennaio 2026 dalle ore 19:00 alle ore 
22:00 
Open night: laboratori aperti e incontri con 
professionisti dei vari settori. 

Via Oliva 

LICEO “A. ROSMINI”  Via 
Mattarella, 5 
Domodossola-  tel.0324/242249 
 
Prenotazioni al 371/4628751 
Oppure 
segreteria@rosminiinternation
alcampus.com 

LICEO DELLE SCIENZE UMANE 
LICEO DELLE SCIENZE UMANE 
opzione economico-sociale 
LICEO ARTISTICO indirizzo: grafica  
                                indirizzo: 
audiovisivo/multimediale 
 
 
 

SABATO 22 NOVEMBRE  
SABATO 13 DICEMBRE 
SABATO 17 GENNAIO  
su prenotazione al numero 371/4628751 
 
 
 
 
 

 



LICEO “GOBETTI “ Via XI 
Settembre , 11 
Omegna tel.  0323/62933 
 

LICEO ARTISTICO 
●​ architettura e ambiente 
●​ arti figurative 

LICEO MUSICALE  
LICEO SCIENTIFICO 
LICEO SPORTIVO 

Sabato 29 novembre 
OPEN DAY:  Liceo scientifico, Liceo sportivo, 
Liceo Artistico (Arti Figurative, Architettura e 
Ambiente), Liceo Musicale 
 
Mercoledì 10 dicembre 
LABORATORI (per tutti gli indirizzi) 
 
Sabato 17 gennaio 
OPEN DAY: Liceo scientifico, Liceo sportivo, Liceo 
Artistico (Arti Figurative, Architettura e Ambiente), 
Liceo Musicale 
 
 
ESAME AMMISSIONE LICEO MUSICALE (data da 
definire) 
 
 
ALTRE INIZIATIVE 
 
 

●​ “Un giorno da liceale”: mattinata presso la 
nostra scuola  

●​ Lezioni orientative gratuite di strumento e 
di teoria musicale presso la nostra scuola 

 
Visitare il nostro sito per le modalità di 
partecipazione 
https://www.liceopierogobetti.edu.it/ 
 

 

https://www.liceopierogobetti.edu.it/


ISTITUTO PROFESSIONALE 
AGRARIO “SILVIO FOBELLI”  
Via Roma , 9 -  28862  Crodo 
Tel. 0324/61294 
simona.giannattasio@innocen
zoix.it 
 
 
 

INDIRIZZO: 
●​ AGRICOLTURA, SVILUPPO 

RURALE,  
VALORIZZAZIONE DEI 
PRODOTTI DEL TERRITORIO  
E GESTIONE DELLE RISORSE 
FORESTALI E MONTANE 

 
●​  sabato 15 novembre 2025 

dalle ore 10 alle 16 - su prenotazione per 
gruppi 
telefonando allo 0324.61294 o scrivendo a 
simona.giannattasio@innocenzoix.it  

●​ sabato 13 dicembre 2025 
dalle ore 10 alle 16 - su prenotazione per 
gruppi 
telefonando allo 0324.61294 o scrivendo a 
simona.giannattasio@innocenzoix.it  

 
I.P.P.S.E.O.A. “MELLERIO 
ROSMINI” 
Via Rosmini 24, Domodossola 
 
tel 0324/482152 
orientamento@alberghieroros
mini.it 
www.alberghierorosmini.it  

ISTITUTO PROFESSIONALE 
ENOGASTRONOMIA E OSPITALITÀ 

ALBERGHIERA  
 

●​ ENOGASTRONOMIA   
●​ SERVIZI DI SALA, BAR E 

VENDITA  
 
 

OPERATORE DELLA 
RISTORAZIONE (triennale) 

●​ Preparazione degli alimenti e 
allestimento piatti  

●​ Allestimento sala e 
somministrazione piatti e 
bevande 

OPEN DAYS 
 
Sabato 29/11/25 - ore 9-12 
Sabato 13/12/25 - ore 9-12 
Sabato 10/01/26 - ore 9-12 

 

OPEN DAYS ON DEMAND 

Siamo sempre disponibili a organizzare un 
momento conoscitivo in base alle disponibilità 
delle famiglie  

 

OPEN LESSONS 

Tutti i giovedì dalle ore 10.30 - 14 lezione pratica 
con i nostri allievi nei laboratori di cucina, sala e 
bar 
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Prenotazioni allo 0324.482152 o 
orientamento@alberghierorosmini.it  

OPEN LUNCH 

Vi aspettiamo al nostro Ristorante didattico 
"Inizio" tutti i mercoledì e giovedì ore 12.45 per 
provare i piatti e i drink preparati dagli allievi. 

Prenotazioni allo 0324.482152 oppure 
orientamento@alberghierorosmini.it  

 

mailto:orientamento@alberghierorosmini.it
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I.I.S. “E. MAGGIA”   
Via per Binda n. 47 - Stresa 

 
Per partecipare agli eventi è 
obbligatoria la prenotazione 

via mail all’indirizzo 
orientamento@istitutomaggia.

it 
 

Per scoprire i dettagli degli 
Open Days, degli Open 

Restaurant e delle 
lezioni/laboratori aperti 
consulta il nostro sito: 

https://orientamento.istitutom
aggia.it 

o semplicemente 
orientamento.istitutomaggia.it 

 
●​ LICEO LINGUISTICO + 

CULTURA 
ENOGASTRONOMICA E DEL 
TERRITORIO 
 

●​ ISTITUTO TECNICO PER IL 
TURISMO QUADRIENNALE + 
PROMOZIONE DEL 
PATRIMONIO E TURISMO 
CULTURALE 
 

●​ ISTITUTO PROFESSIONALE 
ENOGASTRONOMIA E 
OSPITALITÀ ALBERGHIERA  

-​ ENOGASTRONOMIA 
-​ SALA E VENDITA 
-​ ACCOGLIENZA 

TURISTICA 
-​  

●​ OPERATORE DELLA 
RISTORAZIONE - 
PREPARAZIONE DEGLI 
ALIMENTI E ALLESTIMENTO 
PIATTI (QUALIFICA 3 ANNI) 
 

●​ OPERATORE DELLA 
RISTORAZIONE - 
ALLESTIMENTO SALA E 
SOMMINISTRAZIONE PIATTI E 
BEVANDE (QUALIFICA 3 ANNI 

OPEN DAYS IN SEDE MAINARDI 
presentazione indirizzi, laboratori e aule 
tematiche interattive 
 
sabato 15 novembre orario 9-11 
sabato 13 dicembre orario 9-11 
sabato 24 gennaio orario 9-11 
sabato 18 aprile orario 9-11 (open day speciale II 
medie) 
 
OPEN RESTAURANT IN SEDE CAMPUS: 
mercoledì 03/12/24 
open restaurant dalle 17 alle 19: presentazioni 
corsi, minilab e aule tematiche, rinfresco a buffet 
 
PER TUTTI GLI EVENTI SI RICHIEDE 
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA A 
orientamento@istitutomaggia.it  
 
 
 
 
 
Settimane lezioni aperte  
da lunedì 10 a venerdì 14 novembre 
da lunedì 1 a venerdì 5 dicembre 
da martedì 27 a venerdì 30 gennaio 

 
Possibilità di partecipare a lezioni e laboratori 
aperti in orario curricolare - previa prenotazione 
obbligatoria, entro il venerdì precedente  a 
orientamento@istitutomaggia.it  
 
calendario delle disponibilità sul sito  
orientamento.istitutomaggia.it  
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ENAIP Piemonte ETS 
CSF Domodossola 
via Rosmini 24, Domodossola 
tel.0324/44234 

OPERATORE ALLA RIPARAZIONE DEI 
VEICOLI A MOTORE-manutenzione e 
riparazione di parti e sistemi 
meccanici ed elettromeccanici e di 
pneumatici: 
 
OPERATORE DEL BENESSERE - 
EROGAZIONE DEI SERVIZI DI 
TRATTAMENTO ESTETICI 

22/11/2025 DALLE 9 ALLE 13 
13/12/2025 DALLE 9 ALLE 13 
10/01/2026 DALLE 9 ALLE 13 
 
Visita scuola e laboratori - sono previste 
dimostrazioni di attività laboratoriali dei due 
indirizzi meccanica auto ed estetica 

ENAIP Piemonte ETS 
CSF Omegna 
P.zza  Mameli 14, Omegna  
0323/887274 

TECNICO DELL’ACCONCIATURA 
Quadriennale 
stage terzo anno e quarto anno  
rilascio diploma professionale e 
titolo abilitativo apertura attività 

 

 
6/12/2025  

 
10/01/2026 

FORMONT-  
Via Boldrini , 38 
Villadossola - tel.0324/54056 

OPERATORE DELLA 
RISTORAZIONE 

●​ Preparazione degli alimenti e 
allestimento piatti  

●​ Allestimento sala e 
somministrazione piatti e 
bevande 

●​ Operatore della Promozione e 
dell’Accoglienza  

Sabato 22 novembre 2025 dalle ore 9.00 alle ore 
17.00 
 
Sabato 17 gennaio 2026 dalle ore 16.00 alle ore 
19.00 
“Aperitivo orientativo" 
 
Sono previste attività laboratoriali sia di cucina 
che di sala e bar 
 
Entrambi gli appuntamenti richiedono la 
prenotazione scrivendo un'email all'indirizzo: 
cfp-villadossola@formont.it 
 oppure telefonando al numero 032454056. 
 
Il 22 novembre 2025 (orario 9-17): incontro con 
gli/le allievi/e delle classi II e III della scuola 
secondaria di primo grado e le loro famiglie. 
Durante la visita, sarà possibile sperimentare 

 

mailto:cfp-villadossola@formont.it


uno o più laboratori di cucina, pasticceria, sala e 
bar, seguiti dagli insegnanti pratici e dagli/le 
allievi/e della scuola;  
Il 17 gennaio 2026 (orario 16-19): "Aperitivo 
orientativo" con gli/le allievi/e delle classi II e III 
della scuola secondaria di primo grado e le loro 
famiglie, con la presentazione dei corsi 
alberghieri e degustazioni a cura degli/le 
allievi/e del Formont.  
 
 

VCO FORMAZIONE 
 Gravellona Toce 
via XX Settembre 115 
tel. 0323-512640 
info.gt@vcoformazione.it 

Operatore delle produzioni 
alimentari – Lavorazione e 
produzione di pasticceria, pasta e 
prodotti da forno 
 

 
OPEN DAY su appuntamento: 

 
22.11.2025 dalle ore 10.00 alle ore 13.00 

 
6.12.2025 dalle ore 15.00 alle ore 18.00 

 
13.01.2026 dalle ore 17.00 alle ore 20.00 

 
Gli incontri, strutturati come laboratori tematici, 
rappresentano un'importante occasione per 
conoscere da vicino le opportunità professionali 
del settore. I partecipanti potranno sperimentare 
attivamente la preparazione di prodotti specifici, 
interagire con docenti e allievi e ricevere 
informazioni dettagliate sull'offerta formativa. 
 
In tutte le date il laboratorio sarà sul tema 
pasticceria, pasta fresca e pizza. 
 
Nella sede di Gravellona Toce è disponibile 
l’opportunità per coloro che hanno frequentato i 
nostri open day di valutare con famiglia e scuola 
di provenienza una lezione aperta nel nostro 
corso di Operatore Alimentare. 

 
 



VCO FORMAZIONE 
Verbania 
via Vedani n.2 
tel. 0323-512600 
info.vb@vcoformazione.it  

 
Operatore agricolo – Coltivazione di 
piante erbacee, orticole e legnose in 
pieno campo e in serra, 
trasformazione piante officinali e 
manutenzione aree verdi 

OPEN DAY su appuntamento: 
22.11.2025 dalle ore 15.00 alle ore 17.00 
13.12.2025 dalle ore 10.00 alle ore 12.00 
10.01.2026 dalle ore 15.00 alle ore 17.00 
TUTTI GLI OPEN DAY SONO SU PRENOTAZIONE 
Tel 0323512600 
info.vb@vcoformazione.it 
Visita della scuola 
 
Visita dei laboratori 
 

VCO Formazione 
Via Vedani, 2 
Verbania 28921(VB) 
Tel 0323512600 
info.vb@vcoformazione.it 
 

Operatore elettrico – Installazione di 
impianti elettrici civili, del terziario e 
di automazione industriale. 

 
OPEN DAY su appuntamento: 
 
22.11.2025 dalle ore 15.00 alle ore 17.00 
 
6.12.2025 dalle ore 10.00 alle ore 12.00 
 
10.01.2026 dalle ore 15.00 alle ore 17.00 
 
TUTTI GLI OPEN DAY SONO SU PRENOTAZIONE 
Tel 0323512600 
info.vb@vcoformazione.it 
 
Visita della scuola 
 
Visita dei laboratori 
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I.I.S “ FERRINI – FRANZOSINI” 
FERRINI Via Massara 8, 
Verbania 
0323 401407 
FRANZOSINI Corso Cairoli 41, 
Verbania 
0323 516506 
 

istruzione tecnica  
●​ AMMINISTRAZIONE, FINANZA 

E MARKETING;  
●​ SISTEMI INFORMATIVI 

AZIENDALI (SIA);  
●​ SIA percorso MANAGEMENT 

dello SPORT 
●​ TURISMO  
●​ GRAFICA E COMUNICAZIONE;  
●​ COSTRUZIONI, AMBIENTE E 

TERRITORIO;  
●​ TECNOLOGIE DEL LEGNO 

NELLE COSTRUZIONI 
istruzione professionale 

●​ SERVIZI COMMERCIALI con 
opzione operatore 
amministrativo segretariale 
Tecnico del commercio digitale 

istruzione liceale  
●​ LICEO ARTISTICO indirizzo 

GRAFICA 

 
MERCOLEDI' 12 NOVEMBRE 2025 
Dalle ore 17.00 alle 17.30 presentazione dell’Offerta 
Formativa in Auditorium a cura della Dirigente 
Scolastica Prof.ssa Nadia Tantardini dei corsi: 
▪ Liceo Artistico – Indirizzo Grafica 
▪ Costruzioni Ambiente e Territorio 
▪ Grafica e Comunicazione 
 
Dalle ore 17.30 alle 18.30 Incontro con i docenti e 
gli studenti all’interno dei singoli corsi 
 
Dalle ore 17.30 alle 18.30 presentazione dell’Offerta 
Formativa in Auditorium a cura della Dirigente 
Scolastica dei corsi: 
 
▪ Amministrazione Finanza e Marketing 
▪ Amministrazione Finanza e Marketing percorso 
Management dello Sport 
▪ Turismo 
▪ Servizi Commerciali e Amministrativi opzione 
Tecnico del Commercio Digitale (istruzione 
professionale) 
 
Dalle ore 18.30 alle 19.30 Incontro con i docenti e 
gli studenti all’interno dei singoli corsi 
 
SABATO 29 DICEMBRE 2025 dalle ore 10.00 alle 
ore 12.00 presso SEDE FERRINI ATTIVITÀ 
LABORATORI APERTI (su prenotazione) 
 
L’ Istituto offre la possibilità agli studenti delle 
terze medie di cimentarsi con attività di 
laboratorio IN PRESENZA insieme ai docenti e 
studenti. 

 



Per prenotarsi compilare il modulo accessibile 
dal link: https://forms.gle/RQVzjiBYkvcQHwg7A   
Per i dettagli vi invitiamo a consultare il progetto 
“Vorrei Essere…” disponibile al seguente link 
Il laboratorio del singolo corso verrà attivato con 
un minimo di 5 prenotazioni. 
GIOVEDI’ 11 DICEMBRE 2025 
Presso Sede FERRINI, Via Massara 8, 28921 
Verbania 
o Dalle ore 17.00 alle 17.30 presentazione 
dell’Offerta Formativa in Auditorium a cura della 
Dirigente Scolastica Prof.ssa Nadia Tantardini di 
tutti gli indirizzi: 
 
▪ Amministrazione Finanza e Marketing 
▪ Amministrazione Finanza e Marketing percorso 
Management dello Sport 
▪ Turismo 
▪ Servizi Commerciali e Amministrativi opzione 
Tecnico del Commercio Digitale (istruzione 
professionale) 
▪ Liceo Artistico – Indirizzo Grafica 
▪ Costruzioni Ambiente e Territorio 
▪ Grafica e Comunicazione 
 
Dalle ore 17.30 alle 18.30 Incontro con i docenti e 
gli studenti all’interno degli spazi destinati ai 
diversi corsi 
 
MARTEDI’ 13 GENNAIO 2026 
Presso Sede FERRINI, Via Massara 8, 28921 
Verbania 
o Dalle ore 17.00 alle 17.30 presentazione 
dell’Offerta Formativa in Auditorium a cura della 
Dirigente Scolastica Prof.ssa Nadia Tantardini di 
tutti gli indirizzi: 

 

https://forms.gle/RQVzjiBYkvcQHwg7A
https://drive.google.com/file/d/1NC2EA9cRLMEFDng2wyvjeyFx3-g5LP0c/view


▪ Liceo Artistico – Indirizzo Grafica 
▪ Costruzioni Ambiente e Territorio – (Geometri) 
▪ Grafica e Comunicazione 
▪ Amministrazione Finanza e Marketing 
▪ Amministrazione Finanza e Marketing percorso 
Management dello Sport 
▪ Turismo 
▪ Servizi Commerciali e Amministrativi opzione 
Tecnico del Commercio Digitale (Istruzione 
Professionale) 
Dalle ore 17.30 alle 18.30 Incontro con i docenti e 
gli studenti all’interno dei singoli corsi 

I.I.S “DALLA CHIESA-SPINELLI” 
Via Colombera  8,  Omegna  
tel .0323/62902   0323/866185 

www.dallachiesaspinelli.edu.it 
 

Istruzione tecnica 
●​ AMMINISTRAZIONE FINANZA 

MARKETING- WEB DIGITAL 
MARKETING 

●​ Rim (Relazioni Internazionali 
per il Marketing) 

Art relazioni internazionali per il 
marketing 

●​ TURISMO-WEB DIGITAL 
MARKETING 

istruzione professionale 
●​ MANUTENZIONE ASSISTENZA 

TECNICA (meccanica /energia) 
●​  MANUTENZIONE 

ASSISTENZA TECNICA 
con opzione manutenzione veicoli a 
motore 

●​ INDUSTRIA E ARTIGIANATO 
PER IL MADE IN ITALY - MODA  

●​ SERVIZI PER LA SANITA’ E 
L’ASSISTENZA SOCIALE  

 
venerdì 21 novembre 2025  
dalle ore 17.00  alle ore 19.00 
 
Sede di via Colombera n.8 (Istruzione tecnica, 
moda e socio sanitario) 
succursale di Via XI Settembre n. 3 
(meccanica/energia/veicoli a motore) 
 
venerdì 12 dicembre 2025  
dalle ore 17.00 alle ore 19.00 
Sede di via Colombera n.8 (Istruzione tecnica, 
moda e socio sanitario) 
succursale di Via XI Settembre n. 3 
(meccanica/energia/veicoli a motore) 
 
Lezioni aperte 
 
Moda: 
 
16/12 dalle 8 alle 12 
13/01 dalle 8 alle 12 
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Meccanici/elettrici  
24/11 dalle 10 alle 13 
15/12 dalle 10 alle 13 
Afm/tur 
25/11 dalle ore 8 alle 12 
18/12 dalle 9 alle 13 
Socio sanitario 
17/12 dalle 9 alle 13 
14/1 dalle 9 alle 13 
per prenotare contattare la Referente al 
seguente indirizzo: 
modaffaricarmela@dallachiesaspinelli.edu.it 
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